Eurokrem orascici

tezina: lako
za: 0 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

650-700 gbrasna

3jgeta

1 kesicapraska za pecivo
1,5dImleka

200 gmasti

300 gSecera

Zanadev:

e eurokrem

Zaglazuru:

¢ 2 rebratopljene cokolade

Priprema

Sjediniti brasno, Secer i praSak za pecivo. Dodavati mleko, jgjai mast i umesiti testo. Ako je masa retka, dodati
jos bradna. Praviti kuglice, i stavljati ih u kalup za orascice. Peci u kalupu dok blago ne porumene, na oko 150
stepeni, ali tek malo jer se raspadaju ako se prepeku. | zvaditi kalupe i cekati da se prohladi pa onda vaditi i
puniti eurokremom.



Spajati po dve orasnice i na svaku po malo cokolade stavljati, madai ne mora, ali je lepSe jer je dekorativnije.

Savet

Kolaci sumekani i prelepi. Prijatno. :-)



