okoladna Seherezada

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

2 pakovanjaturskog keksa

1Imleka

3 kesicepudinga od cokolade

9 kaSikasecera

2 Stanglecokolade za kuvanje

250 gmargarina

250 gSecera u prahu

400 gkrem Slaga

400 mlkisele vodeili mleka za Slag

2 kasike mlevne plazme za posipanje

Priprema

Staviti 700 ml mlekai Secer za puding. U 300 ml mleka dodati puding od cokolade, izmeSati da ne ostane
grudvica. Sipati u mleko kada pocne davri, pa potom dodati cokoladu. MeSati dok se ne zgusne. Ostaviti da se
hladi, uz povremeno meSanje.

OmekSao margarin na sobnoj temperaturi, umutiti sa Secerom u prahu.

Kada se puding ohladio, postepeno mu dodavati umucen margarin, i mutiti dok se ne gedini. Takoei umutiti
krem Slag sa kiselom vodom ili mlekom, dok ne postane penast.



Reati keks, pa preko fil (oko 4-5 kadika), zatim i Slag, pa opet isto dok se ne utrosi materijal.

Zavrsiti filom, premazati agom i ukrasiti tortu, posuti mlevenom plazmom.

Meni jeispalo 5 redova keksa, za svaku koru jeislo po 25 komada.

Savet



