Scotch Jaja

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 10 min

Sastojci

Potrebno je:

e 4tvrdo kuvanajga

3sirove kobasice

2 kasikesvezeg, seckanog vlasca

2 kasikesvezeg seckanog persuna

2 kaSikesvezeg, seckanog ruzmarina
100 gprezli

lumuceno jaje

Priprema

Pripremimo sastojke.

Skuvamo jaja da budu tvrda, oko 8 minuta. Iseckamo sveZe zacine. | zvadimo meso iz kobasica, dodamo zacine,
paizmeSamo. Naradnoj dasci raspodelimo na4 dela. Oljustimo jgja, paih polozimo na meso. Oblozimo celo
jaje meSavinom mesa. Ako je meso jako lepljivo, malo pokvasimo ruke. U sastojcima nisam dodala so i biber,
jer ako kupite gotove sveze kobasice one su vec zacinjene.

Provucemo sad kroz umuceno jaje pa kroz prezle. Przimo u dosta ulja na umerenoj temperaturi, dok celo scotch
jge ne porumeni.

Ja sam servirala uz senf, avokado, masline, ai svaka druga salata je ukusna uz ovo.



Savet

Ovo jejedan od onih starih (18 vek) recepta, koji u se odrzali do danasi koji su joS uvek popularni. Sad kad smo
se posle praznika bas ngjeli svegais svaega, dobro je setiti se ovakvih jednostavnih stvari kojesuuztoi vrlo
ukusnei lepo izgledaju kad se spreme.



