
Pita sa višnjama i grizom

Sastojci

Potrebno je:

1 pakovanjekora za pitu
2jajeta
1,5 cašajogurta
1 cašašecera
1/2 šoljiceulja
1 šoljicagriza
1 kesicavanilin šecera
1/2 kesicepraška za pecivo
po potrebivišnje

Priprema

Jaja umutiti sa šecerom i vanil šecerom. Zatim dodati jogurt, ulje, griz i pecivo. Dobro promešati i ostaviti da 
odstoji pola sata.

Na radnu površinu staviti koru za pitu i premazati je smesom od griza, zatim staviti drugu koru i nju takoe 
premazati. Staviti trecu koru i poreati višnje. Uviti u rolat i reati u pleh obložen pek-papirom. Ponavljati 
postupak dok se ne utroši materijal. Ako ostane smesa sa grizom, preliti je preko rolata. Peci u zagrejanoj rerni 
na 180 stepeni oko 40 minuta.

Savet

težina: lako

za: 6 osoba

vreme pripreme: 80 min



Umesto višanja možete koristiti kupine, maline, šumsko voe...


