Pijane orah kifle

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

2 %olje (don-kafe)ulja

1 Soljapiva

600 gbrasna

1 kesica praSka za pecivo

Zasirup:
o 1-2 5oljeSecera
e 2-3 %0ljevode
| jos

e mleveni orah

Priprema

U ogovarajucu posudu stavite brasno i umeSgjte praSak za pecivo, zatim dodajte ulje i pivo. Zamesite testo (ako
treba dodajte jos malo brasna). Odmah rastanjite testo i pravite kiflice. Pecite u zagrejanoj pecnici da porumene.
Zato vreme udpinujte Secer i vodu (ne mnogo). Vruce kiflice potapajte u vreo spin (da omekSaju) i pospiteih



mlevenim orasima.

Savet



