Patlidzan pita
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tezina: srednje

za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

1 pakovanjekora za pitu
500 gpatlidzana

1 glavicacrnog luka

2 cenabelog luka

50 mlulja

100 mlkisele vode

2 jajeta

1 caSajogurta

po ukususoli i bibera

Priprema

Patlidzane uviti u foliju i staviti u rernu da se ispeku. Kada su peceni oljustiti ih i izgnjeciti viljuskom. Proprziti
sitno seckani crni i beli luk, dodati patlidZzan, zatim so i biber. PatlidZan prziti oko 10 minuta. |zmeSati uljei
kiselu vodu. Jednu koru premzati meSavinom uljai kisele vode, nanju staviti drugu koru, zatim je premazati
uljem i kiselom vodom, pa preko nje trecu koru. Natrecu koru rasporediti fil od patlidzana, pa ponavljati
postupak, tri kore, pafil, dok se neistro§ materijal. Pitu iseci na kocke, paje preliti umucenim jajaimasa
jogurtom. Ostaviti je par minuta da odstoji paje peci na 180 stepeni.

Savet



