Moj hleb nadrva

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zatesto:

e 1/2 kockekvasca
oko 600 gbrasna
3 kasikeulja

1 kaSicicasoli

500 ml tople vode

Priprema

Kvasac razmutiti sa prstohvatom Secerai kasikom brasnai 200 ml tople vode. Ostaviti 15 minuta da nadoe.

U nadodli kvasac dodati brasno, so, uljei postepeno dodavati vodu uz neprestano meSenje. Testo dobro izraditi
da nemagrudvica, pa ga pokriti krpom i ostaviti da odmori 20 minuta.

Kada je testo nadoSlo premesiti gai staviti u tepsiju u kojoj ce se peci. Pokriti krpom i ortaviti da stoji joS pola
sata

Peci u dobro zagrejanoj rerni oko 20 minuta. Ne znam tacno da vam kaZzem vreme i temperaturu pecenja posto
sam pekla u Sporetu nadrva.

Savet



Nedeljajutro, svi na okupu, pucketa vatra u Sporetu, a cela kua miriSe navru hleb!



