Bela corba (7)

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

3Sargarepe
2celera

1 Soljicagraska
1 Soljicaboranije
1 manja glavicacrnog luka
4 kaSikepavlake
1 Soljicamleka
jge

so

biber

meSavina zacina
4 kaSkeulja

2 kasikebrasna
zelen list

Priprema

Luk iseckati sitno, a Sargarepu, celer iseckati na kockice. Boranija takoe morabiti malo sitnija. Svo navedeno
povrce ukljucujuci i zelen list prethodno iseckan, prziti nakap ulja.

Kada povrce omeksa naliti vodu.

Dodati navedene zacine. | ostaviti da se kuva.



Napraviti zaprsku od 4 kasike uljai 2 kaSike bradna zatim odvaditi kutlacom malo vode iz supe i me3ati. Sve
uliti u Serpu u kojoj se kuvalo povrce. MeSati.

Jajeizlupati zatim postepeno uz stalno meSanje dodavati corbi. orba mora davri na srednjoj vatri,u zavisnosti od
Sporeta.

Pavlaku izlupati i dodati mleko. Dobro prome3ati zatim postepeno uz stalno meSanje dodavati corbi.

Prijatno! :-)

Savet

Ko voli moze dodati i koju kap limuna, savrenog je ukusa orba. Ovo je za 4 osobe, ja sam kuvala u manjoj Serpi.



