Pita sa sremusem

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 gkora zapitu
3jgeta
1Zumance

200 gjogurta

200 gbrasna

200 gsitnog sira
100 gsremuSa
200 gulja

1 kesicapraska za pecivo
1 kaSicicasusama
po potrebiso

Priprema

U posudi za meSanje umultiti 3 belanceta u cvrst sneg, a zatim dodati jogurt, brasno, prasak za pecivoi uljekao i
malo soli, promeSati dobro da se gedini (fil 1). Posebno gediniti 3 Zumanceta, sir i sitno iseckan sremus (fil 2).
Reati 3 kore jednu nadrugu i svaku premazati filom 1. Nakraju staviti cetvrtu koru, premazati je filom 2 i uviti
urolat. Naisti nacin praviti rolate dok se ne potroS sav materijal. Rolate reati u podmazan pleh, premazati ih
umucenim Zumancetom i posuti susamom. Peci na 200 stepeni oko pola sata.

Savet



