Lignje u brodicu

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

2veca krompira

200 glignji

100 mlpavlake za kuvanje

4 kaSikemaslinovog ulja

so

mleveni biber

e meSavinaitalijanskih zacina
e malopersunovog lista

e malorukole

e malocrnih maslina

Priprema

Krompir lepo oprati i saljuskom obariti. Kuvan krompir preseci napolai izdubiti ga kasicicom. Krompir
izgnjeciti viljuskom i pomeSati sa pavlakom za kuvanje. Na maslinovom ulju proprZziti lignje. Kada porumene
dodati pavlaku za kuvanje pomeSanu saispasiranim krompirom i zaciniti navedenim zacinima po ukusu. Krckati
5 minuta natihoj vatri. Krompir napuniti ovim nadevom i zapeci u rerni na 200 C 15 minuta. Posuti perSunovim
listom i rukolom. Servirati sacrnim maslinamai sluZiti toplo.

Savet



