Proja sa palentom

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

3jgeta

1 caSajogurta

3 case paente

1 caSabrasna

1 caSakisele vode

1/2 caSeulja

1 kesicapraska za pecivo
300 gsitnog sira

Priprema

U posudu razhiti 3 jgja. 1zlupati lepo viljuskom pa dodati jogurt i joS malo izlupati.
Dodati palentu, pecivo, brasno.

Preko toga dodati kiselu vodu i ulje.

Sve izme&ati kaSikom da se smesaizjednaci.

Zatim ubaciti 250 grama sitnog sirai lepo umeSati u smesu. Smesu izligi u nauljenu tepsiju i odozgo pobacati
ostatak sira. Staviti u zagrejanoj rerni na 200C i kada se zapece smanjiti na 150C i dovrsiti pecenje. Prekriti
krpom 5 minuta da se prohladi pa seci na kocke.



Savet

Ovo jejednaod onih suvijih projica koje se malo mrve,ai je mekanai preukusna,i kada je vrelane mozemo se
zaustaviti dokle je god ima:)



