Kuglof sa jabukama

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 3 50ljeiseckanih jabuka
3 Soljebrasna

1 Soljasuvog grozdja

2 kasSicicevanila

2 kasicicecimeta

1 kasicicasod bikarbone
1 kasicicasoli

11/4 kaskeulja

2 kasikesirupa od |ednika (opcional no)
2 SoljeSecera

1limun (sok)

Premaz:

e 1 SoljaSecerau prahu
e 2 kaSkemeda
e 2 kaSkemleka

Priprema

Pripremimo sastojke.



IzmeSamo sve sastojke za preliv u glatku masu i ostavimo sa strane.

Kolac: Predgrejemo rernu na 165 stepeni Celzija. Namastimo tepsiju za kuglof. U ciniji izmeSamo jabuke, suvo
grozdje, vanilu i cimet. Dodamo Secer, iscedjen sok od limunai sirup od lesnika (opcionalno). U drugoj ciniji
umeSamo brasno, sodu bikarbonu i so. Mikserom umutomo jgjai ulje, ako bas volite slatko dodajte i malo
Secera. Prvo uspemo suve sastojke, pa promeSamo. Dodamo jabuke.

Sipamo u modlu i pecemo 1 sat i 30 minut.

Ostavimo kolac u modli da se potpuno ohladi.

Izvadimo i sipamo premaz preko toga.

| darezimiramo.

Savet

Kolamozete zaviti i uvati u frizideru 3 do 5 dana. * Javolim da ostavim jabuke sa ostalim sastojcima u njimada
odstoje tj da se maserirgju. Nije neophodno ali se meni ini daje ukusipak bolji.



