
Dvobojna rozenkica

Sastojci

Potrebno je:

1 pakovanjerozen korica

Fil:

1 lmleka
300 gšecera
2 kesicevanil šecera
2 kesicepudinga od vanile
250 gmargarina
100 gbele cokolade
100 gcokolade za kuvanje
300 gmlevenih oraha
300 gmlevenog keksa

Glazura:

150 gcokolade za kuvanje
75 gmargarina
1 kašicica ulja

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 40 min



Priprema

Odvojiti malo mleka i u njega razmutiti prašak za puding, ostatak mleka staviti sa šecerom i vanil šecerom da 
provri. U provrelo dodati razmucenu smesu i kuvati uz mešanje dok se ne zgusne. Skloniti sa vatre pa u vruce 
dodati iseckan margarin i mešati da se otopi.

Vruc puding podeliti na dva dela pa u jedan deo dodati cokoladu za kuvanje i keks.

U drugi deo dodati belu cokoladu i mlevene orahe.

Filovanje: Filovima naizmenicno filovati korice, završiti filovanje sa korom. Odozgo kolac preliti sa 
cokoladnom glazurom.

Kolac ostaviti da se stegne pa ga seci na parcice željene velicine.

Savet


