Punjena jaja sa sosom od paprikei paviake

Sastojci

Potrebno je:

e 4tvrdo kuvanajaja, oljustena

1 parce starog belog hleba

malo mleka

2 supene kaSike putera koji je stajao na sobnoj temperaturi
1 kasicica dizonskog senfa

1 kaSicica sardel-paste

1 kaSicica sitno seckanog perSuna
so i biber

1 pakovanje kisele paviake

1 supena kasika maslinovog ulja
1 kaSicica paprike

2 prstohvata mlevenog kima

so i biber

Priprema

Tvrdo kuvana obojena jaja takoe su deo uskrsnje tradicije u Maarsko;.

Ovaj recept nudi posebno ukusan nacin na koji se preostala uskrdnjajaja mogu pretvoriti u ukusno predjeloili u
lagani rucak (ako se kombinuje sa salatom).

Potopite beli hleb u mleko, iscedite gai ispasirgjte u mikseru. MeSgjte sa ostalim sastojcima dok ne dobijete
glatku smesu. Jaja zasecite na vrhu tako da moZzete daizvadite Zumanca. 1zgnjecite Zumancai pomeSajte sa
filom. Smesu sipajte u Spric ili kesu za zamrzivac kojoj je odsecen jedan ugao. Istisnite fil u tvrdo kuvanajgja
kroz taj mali otvor i zatvorite jaja njihovim vrhovima.



Kada pravite sos, pomeSajte papriku sa punom kasikom pavlake dok ne dobijete glatku smesu. Dodajte preostale
sastojke, zacinite premaukusu i aranzirgjte oko jaja. Servirgjte sa prepecenim belim hlebom.



