Bambi torta

Sastojci

Zakore

15jga

15 kaSika Secera

110 g mljevenih oraha

6 kaSika brasna

1 kesica praska za pecivo

Zafil:

¢ 300 g mljevenog keksa
200 ml fante

200 g mljevenih oraha
200 ml mlijeka

5 Zumanaca

100 g Secera,

250 g margarina

250 g prah Secera

100 g cokolade

rum po zelji

4 kesice krem Slaga od vanile

Priprema

Koral: 5jaja, 5 kaSika Secera, 5 kaSika mljevenih oraha, 2 kaSike brasna, kesica praska za pecivo.(peku se 2
ovakve kore).

Koralll: 5 bjelanaca, 5 kaSika Secera, kasika ulja, 100 g mljevenih oraha, 2 kasike brasna.



Fil I: 300 g mljevenog keksa preliti caSom fante dok se keks potpuno ne nakvasi.

Fil 11: 200 g mljevenih oraha popariti Soljom vrelog mlijeka.

Fil 111: Na pari skuvati 5 zumanacai 5 kaSika Secera.

Fil 1V: Mikserom izmutiti 250 g margarinai 250 g prah Secera.

Ispeci dvije kore kao &to je koral, azatimi 111 koru. Kad su pecene poprskati ih rumom.

Svefilove (1,11,111,1V) gediniti i podijeliti masu na 2 jednaka djela. U jedan dio dodati 10 g otopljene cokolade,
adrugi ostaviti da bude Zut.

Filovati: KORA - ZUTI FIL - BRAON FIL - BIJELA KORA - ZUTI FIL - BRAON FIL - KORA - OSTATAK
FILA.

Tortu ukrasiti krem Sagom od vanile.

Napomena: Filove stavite u frizider zbog lakseg filovanja.



