Kokos oranz kekisici

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Suvi sastojci:

e 200 gbrasna

150 govsenih pahuljica
150 gSecera

150 g kokosovog brasna

2 kaSicicepraska za pecivo
korajedne narandze

Mokri sastojci:

o 3vecevece jabuke
¢ sok jedne narandze

Priprema

jabuke. U narendane jabuke ocediti sok jedne narandze. U suve sastojke dodati jabuke. Rukom gnjecimo i
gedinjujemo sve sastojke dok ne dobijemo mokru masu. Kasicicom vadimo i pravimo male loptice (kao za
rafael o) i reamo ih na pleh prethodno oblozen folijom.

Kada poreamo loptice, lagano ih rukom pritiskamo kako bismo dobili odgovarguci oblik keksica.

Kada smo sve loptice formirali u keksice, pecemo ih dok ne dobiju tamno zutu boju.



Savet

Keksii su fantastini. Hrskavi spolja, amekani iznutra. Prijatno!! :D



