Vanilice (17)

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 250 mimleka

e 250 mIimasti

e 250 mlSecera

e 0ko 500 gbrasna

| ostalo:

e Secer u prahu
e dzem po izboru

Priprema

U sud staviti 1 %olju masti. Secer staviti u Serpicu i preliti mlekom, staviti tek toliko mleka da prekrije Secer.
Ostaviti da se malo upije mleko pa onda dodati to u mast. Zatim postepeno dodavati preostalo mleko, prasak za
pecivo i brasno dodavati dok se ne dobije lepa mekana masa, nelepljiva. Brasnatreba onoliko koliko je potrebno
da setesto lepo umesi. Razviti oklagijom naoko 1 cm debljinei caSicom zarakiju vaditi krugovei reati u
podmazan pleh. Peci ih u rerni kratko, ne valja kada malo viSe porumene jer budu tvrde. Prosecno 10ak minuta.
Zavisi i od rerne, nekima ce duze trebati, ngjbolje je proveriti kada je gotovo rukom. Izvaditi ih da se malo
prohladei ondafilovati dZzemom, eurokremom, i spajati po dve. Uvaljati ih u Secer u prahu i uZivati u divnimi
mekanim vanilicama. :-)

Savet



Ja sam koristiladzem od sipkai bile su divne. :-)



