Pogaca za pocetnike

tezina: lako
za 4 osoba

vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1/2 kockicekvasca

500 gbrasna

120 gmargarina

so

kiselavoda

1 Soljica za kafuulja

1/2 kesicepraska za pecivo

Priprema

Polovinu kvasca ubaciti u caSu mlake vode i dodati kaSicicu Secera. Sacekati da kvasac nadoe. U posudu sipati
brasno, polovinu praska za pecivo i posoliti po zelji, promeSati. U brasno sipati nadosli kvacas, kiselu vodu
dolivati po potrebi, Soljicu ulja, dodavati brasno. Me&ati. Margarin rastopiti i sipati u testo, dodavati malo brasna
dok se testo ne gedini. Ostaviti testo da nadoe 30ak minuta.

Kada je testo nadosdlo, tepsiju za pecenje podmazati margarinom. Testo izbockati viljuskom. Peci pogacu oko 15-
20 minuta na 200 stepeni.



Savet

Testo ne treba da bude vrsto, ve mekano i vazdusSasto.



