Stapici sa makom i susamom

tezina: lako
za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

500 gbrasna

200 mlulja

200 mlbelog vina

1 kesicapraska za pecivo
1 kaSicicasoli

| jos:
* ljge
¢ 50 gmaka (nemlevenog)
¢ 50 gsusama

Priprema

Od brasna, praska za pecivo, ulja, vina, i soli zamesiti glatko testo i ostaviti da odstoji 2 sata u frizideru.
Potom testo rastanjiti oklagijom da bude debljine 1 cm.

Umutiti Zumancei premazati preko testa, posuti susamom pa oklagijom jos jednom preci da se susam zalepi za
testo.



Polako okrenuti testo na drugu stranu, pa premazati umucenim bjelancetom i posuti makom.

Seci natrake, pa na Stapice. Svaki Stapic uvrnuti, staviti ga u pleh obloZen papirom za pecenje i peci na200 C
dok ne porumene (oko 20 minuta). Prijatno!

Savet



