Vanila-keks kolac

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

750 mimleka

7 kaSikaSecera

1 kesicavanilin Secera

2 kesicepudinga od vanile
1 kaSikagustina

125 gmaslaca/margarina
2 kasikekisele pavlake
200 gpetit keksa

| jos:

e 100 g3laga
e 200 mimlekaili vode

Priprema

Puding i gustin pome3ati pa usuti 200 ml mlekai dobro izme&ati, da ne ostanu grudvice. U 550 ml mleka staviti
Secer i vanilin Secer i zagrejati (ali dane provri). Usuti puding i gustin i na umerenoj temperaturi meSati da se
zgusne.

Skloniti saringle, dodati maslac/margarin i izmeSati da se otopi i gedini.



Umesati i kiselu pavlaku...

..azatimilomljeni keks.

Preruciti u pleh (24 ili 26 cm). Staviti u frizider da se ohladi i stegne.

(Skinuti obruc)

Umutiti Slag samlekom ili vodom i staviti preko ohlaenog kolaca.

Vratiti nakratko u frizider i mozete seci.

UZivajte u ukusu!

Savet



