Badem stangle

Sastojci

Potrebno je:

250 g margarina

9 kaSike Secera u prahu

5 belanaca

5 kaSika Secera

150 g samlevenog badema
70 g brasna

5 umucenih zumanaca
100 g mlevenih oraha

100 g Secera

Priprema

Umutiti 150 g margarinaili putera sa 2 kaSike Secera u prahu. U to dodati 5 belanaca umucenih sa 5 kasika
Secera, 150 g samlevenog badema (ja sam samlela saljuskom) i 70 g bradna.

Upola pecenu koru izvaditi i preliti sa5 umucenih Zumanaca sa 7 kaSika prah Secera. vratiti u rernu jos 15
minuta da seispecei izvaditi da se ohladi.

Popariti sa mlekom 100 g mlevenih oraha sa 100 g Secera. Kada se ohladi dodati 100 g umucenog margarinai
staviti nana kolac. Posuti sakristal Secerom ili bademom ili po zelji.

Kolac jedivan i jako ukusan. Prijatno.



