
Zvezdice sa pomelom

Sastojci

Potrebno je:

125 gmargarina
60 gšecera
1žumance
1 kašikalimunovog soka
po potrebibrašno
1 kašicicapraška za pecivo
50 gkandiranog pomela

Priprema

Pomelo iseckati na sitno, margarin penasto umutiti sa šecerom, dodati žumanca, sok limuna. Dodavati brašno po 
potrebi i prašak za pecivo, pomelo i umesiti testo. Razvuci i modlom u obliku srca vaditi kolacice, poreati u 
nauljen pleh i peci na 180 stepeni oko 15 minuta.

Savet

težina: lako

za: 3 osoba

vreme pripreme: 30 min


