Pita sa krompirom i prazilukom

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kgkrompira
2praziluka
maloulja

500 gkora za pitu
so

biber

suvi biljni zacin

Priprema

Uzimati po 3 kore, svaku poprskati uljem i natrecu rasporediti fil.
Uviti urolat i reati u pleh za pecenje, premazati uljem i peci dalepo porumeni.

150 ml vode, 2 kasike uljai malo soli staviti da provri pa pred sam kraj pecenjaizvaditi pitu, kaSikom zalivati
ovu tecnost da zacvrci i vratiti uvrernu najoS 5 minuta. Prijatno.

Savet



Lako se pravi abasje lepaposnapita. i



