Pletenica sa pudingom i orasima

tezina: srednje

za: 4 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Zatesto:

1svez kvasac

5dl jogurta

mal osoli

5 kaSikaSecera
150 gsvinjske masti
oko 900 gbrasna

Zafil:

o 1 kesicapudinga od vanili koji se ne kuva
e 3dimleka

¢ 150 gmlevenih oraha

e po ukususSecer

Ostalo:

* ljge

Priprema

Kvasac pomesati sa malo mlakog jogurtai dodati 1 kaSiku Secerai 1 kaSiku bradna, ostaviti nadoe.



Sipati oko 500 g brasna u vanglu, dodati kvasac, mast, preostali Secer, so, jogurt i uz dodatak brasna po potrebi
umesiti testo. Ostavidi da se udvostruci oko 45 minuta.

|zvaditi testo i podeliti na 6 jednakih dela, 3 delatesta razvuci, premazati pudingom i posuti orasima u koje po
Zelji umesati Secer. Uviti ih urolat i upletati trake u pletenicu. Naisti nacin pripremiti i preostalo testo.

Svaku premazati umucenim jajetom i peci na 200 stepeni oko 34-40 minuta.

Savet



