
Narandžaste kuglice

Sastojci

Potrebno je:

300 gmlevenog keksa
250 gšecera u prahu
50 gmlevenih oraha
250 gmargarina
soka od narandže
1 kašikakakao praha
Za valjanje kuglica:
kokos
mleveni orah
cokolada
ukrasne perlice

Priprema

Umutiti margarin sa šecerom u prahu. Dodati keks, kako i mlevene orahe. Dobro izmešati i na kraju dodati sok 
od narandže koliko je potrebno da se dobije masa od koje mogu da se prave kuglice. Vaditi kašikom jednake 
kolicine. Oblikujte kuglice i svaku uvaljajte u mlevene orahe i kokos. Za dekoraciju koristite perlice i istopljenu 
cokoladu. Ostaviti kuglice da se stegnu.

Savet

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 20 min


