Zaljubljeni medeni kolacici

&
tezina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Testo:

e 125 gmargarina

e 125 gmasti

e 400 gbrasna

e 1/2 kesicepraska za pecivo
o 4 kaSkemeda (ili Secera)
e ljge

e 2 kesicevanilin Secera

¢ 80 gkokosa

¢ 1limun rendanakorica

Fil:

e 4 kaSkedzema
¢ 50 gistopljene cokolade

Priprema

Dobro izmiksati margarin i mast pa dodati jaje, med, vanilu, kokos, rendanu koricu od limunai na kraju brasno
sastavljeno sa praskom za pecivo. Zamesiti testo(da se ne lepi zaruke). Ostaviti testo u frizider 15 minuta pa ga
razviti debljine 5mm. Vaditi Zeljene oblike i peci na 180C oko 15 minuta.... Sastaviti i filovati ispecenei
ohladjene kolacice... Spajati dve po dve. Dekorisati po zelji, amogu i da se uvaljgju u prah Secer.



Savet



