Sutlijas (6)

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gpirinca

700 mlvode

500 mimleka

7 kaSikaSecera

2 kesicevanilin Secera

Priprema

300 grama pirinca staviti da se kuva u 700 ml vode, kad provri smanjiti temperaturu na pola, i kuvati uz
povremeno meSanje dok voda ne uvri...

Kad voda uvri, dodati mleko i Secer i kuvati nalaganoj temperaturi joS 15-20 minuta...

Kad je sutlijas gotov dodati vanilin Secer, i skloniti saringle. Sipati u Zeljene posudice, ohladiti, pa posluZiti...

Savet

Ukrasiti sutlijasS po ukusu okoladom, kremom, cimetom, kokosom... Prijatno!



