Rolatici sa sirom i salamom

teZina: srednje
za: 4 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zatesto:

1 kocka kvasca
1 caSamleka

1 caSajogurta
3jgeta

6 kasikaulja

1 kasicicasoli

Zafil:
e 200 gsitnog sira
e 200 gsalame
* ljge

Za premazivanje:

e 17umance
e po ukusususam

Priprema

Kvasac razmutiti sa prstohvatom Secera, soli i kaSikom brasna u mlakom mleku.



Nadodli kvasac dodati u brasno pa dodati so, jaja, ulje, jogurt i zamesiti testo da nema grudvica. Testo podeliti
nadvadela.

Pripremiti fil. U mrvljeni sir dodati jaje i seckanu salamu pa gediniti.

Testo odmah razvuci u pravougaonik pagaiseci na 3 trake, svaku traku nafilovati i uviti u rolat.

Svaki rolat iseci narolatice Zeljene duZine.

Resati u podmazan pleh.

Premazati Zumancetom i posuti susamom.

Pokriti i ostaviti da odmargju sat vremena, pa peci u rerni zagrejanoj na 200 stepeni oko 15 minuta.

Pecene pokriti da odstoje 10 minuta pa navaliti.

Savet

Prijatno



