Badem torta

tezina: lako

za: 15 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Zabiskvit:

2krupnijajaeta

150 gSecera

100 gmaslaca

100 gmlevenog badema

2 ravne kaSicicepraska za pecivo
150 gbrasna

Zakrem:

1/2 Imleka

5 kaSikaSecera

5 kaSika brasna

3 kesicevanilin Secera

250 gmaslaca

5 kaSika Secerau prahu
ZaukraSavanje:

100 gdlaga

1 dlvode

1/2 kasSicicecrvene prehrambene boje

Priprema

Umutiti jaja sa Secerom, dodati maslac, sve gediniti, dodati mlevene bademe i na krgju dodati brasno kome ste



dodali praSak za pecivo. Sve izmesati lagano, kasikom. Kalup u obliku srca obloziti pek papirom i sipati masu.
Peci na 180 stepeni 25-30 minuta.

Dok se biskvit pece od 1/2 litra mleka odvojiti 1 Soljicu od crne kafe, ostalo staviti navatru. Dodati Secer i
vanilin Secer i pustiti da prokljuca. Bradno razmutiti sa mlekom koje ste odvojili, neka bude glatka kaSica bez
grudvica. U mleko koje vri sipajte lagano kaSicu od brasnai mlekai meSajte da ne zagori. Kuvanu kaSicu
ostavite da se hladi, a u posudi umutite maslac sa prah Secerom. Kada se kaSica ohladi dodajte umuceni maslac i
gedinite meSgjuci. Ohlaeni biskvit nozem ili koncem presecite vodoravno na pola. Filujte tortu kasicom po
sredini i sastrane. Ukrasite umucenim Slagom.

Od vase maste zavisi kako cete ukrasiti tortu.

Tortaje mekanai ukusna, badem i vanilajoj daju poseban ukusi miris. Jeftinajei brzo se napravi.

Savet

Svim zaljubljenim parovima srean Dan zaljubljenihili Sv. Trifun, Dan vinogradara, po izboru.



