Mancmelou kolac (2)

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Kora:

4Zumanceta

1/2 %oljeSecera

1 Soljabrasna

1 kesicapraSak za pecivo
1 kaSikakakaa

1/2 Soljeulja

1/2 Soljemleka

Fil:

e 4 bhelanca
o 8 kasSkaSecera

Glazur a;

150 gcokolade

150 gSecera

1 dlvode

malouljaili margarina

Priprema

Kora: Umutiti Zumanca sa Secerom, dodati brasno, praSak za pecivo i kakao. Razrediti sa uljem i mlekom. Sipati



u prethodno podmazan pleh samasti i brasnom ili oblozen papirom za pecenjem. Preko ispecenog testa staviti
fil.

Fil: Umutiti belanca sa Secerom. Staviti preko pecene kore, vratiti u rernu i susiti naumerenoj vatri oko 40
minuta.

Glazura: okoladu, Secer i vodu kuvati dok ne postane gusta masa, stalno meSajuci da ne zagori. Kada je masa
gusto kuvana dodati kaSicicu margarinaili uljai joS malo promesati. Skinuti sa Sporetai preliti kolac dok je jos
topao.

Savet



