Projice sa spanacem

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 10 min

Sastojci

Potrebno je:

2jgeta

1dlulja

3 dlkisele vode

200 gpSenicnog brasna
200 gkukuruznog brasna
200 gsira

100 gspanaca

1praSak za pecivo

1 kaSicicasoli

Priprema

Jajaumuititi, dodati ulje, kiselu vodu, sir, spanac (ako je svez, ocigtiti i sitno iseckati, ako je zamrznut, odmrznuti
i dobro ocediti), so, pSenicno i kukuruzno brasno pomeSano sa praskom za pecivo. Sve dobro gediniti i napuniti
kalup za projice. Peci u rerni zagrejanoj na 200 stepeni, 30 minuta.

Savet

Kaup je stigao i odmah je isproban, hvala Recepti ;)



