Kiflice (7)

tezina: lako
za: 10 osoba

vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Uatesto:

¢ 800 gbrasna Tip 400 meko
2 dimleka

2 dlvode

2 dlulja

1 kaSikaSecera

1 kaSikasoli

1 kockakvasca

Ostalo:

e 125 gmargarina

¢ 3 kaSikemargarina za mazanje
* lige

e 1/2 kesicesusama

Priprema



Kvasac pomesati sa mlakim mlekom, Secerom i kaSikom braSnai pustiti da nadoe. U vanglicu sipati brasno pa
dodati nadoSao kvasac, vodu, uljei so. Zamesiti glatko testo. Pustiti testo da naraste.

Kadatesto naraste premesiti gai podeliti natri jufke. Uzeti jufku razvuci je i premazati sa 1 kaSikom margarina
zajeloiseci natrokutice i motati kifle. Kifle poreati u nauljen pleh, isto uraditi i saostale dve jufke.

Kiflice premazati jajetom, posuti susamom i ha svaku staviti po kriskicu margarina za kolace.

Zagrejati rernu na200°C i peci kiflice 15 minuta.

Savet

Kiflice su jako mekane i sutradan



