Lenja pita (11)

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zatesto:

2jgjeta

200 mlkisele pavlake
Imargarin

200 gSecera

oko 650 gbrasna

1/2 kesicepraska za pecivo

Zafil:

e 200 gSecera
e 15kgjabuka
¢ 1 kasSkacimeta

Priprema

Umutiti margarin, jgja, Secer i pavlaku, dodati bradno i praSak za pecivo i zamesiti glatko testo.

Testo ostaviti 1 h u frizideru da odstoji umotano u strec foliji, azato vreme narendati jabuke i staviti navatru sa
Secerom i cimetom da se kratko skuvaju.



Testo razviti u dve podjednake kore. Prvu koru staviti u pleh obloZen pek papirom, naneti mlaki fil sajabukama,
pokriti drugom korom i staviti u zagrejanoj rerni na 200 C oko 30 minuta da se pece dok ne porumeni.

Kolac ostaviti da se ohladi, po zelji iseci nakockeili Stanglice, posuti prah Secerom ili topljenom cokoladom.

Savet

Kolajejako soan...



