Vocni kuglof (2)

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

1zrela banana

3jabuke

2 kesicevanilin Secera
200 gSecera

200 mlkisele vode

100 miulja

350 ghrasna

1 kesicapraska za pecivo
1/2 kaSicicecimeta

100 gbrusnice

Zaglazuru:
e 200 gSecera u prahu

¢ 1 kasikalimunovog soka
¢ 4-5kaSkatople vode

Priprema



Bananu i dve jabuke oljustiti, iseckati i u blenderu izmiksati. Dodati Secer i vanilin Secer, promeSati, pa zatim
dodati kiselu vodu i ulje. Sjediniti brasno, prasak za pecivo i cimet u posebnoj posudi, pa onda dodati u
izmiksano voce i sve zagjedno promesati. Trecu jabuku ocistiti, oljustiti i iseci nakockice, pa zajedno sa
brusnicama dodati smesi za biskvit. PromeSati da se voce ravhomerno rasporedi. Modlu za kuglof dobro
podmazati margarinom i u nju sipati pripremljenu smesu.

Peci u rerni zagrejanoj na 180 stepeni oko 50 minuta. 1zvaditi iz rerne, sacekati oko 20 minuta da se kuglof malo
prohladi, pa gaondaizvaditi iz modle.

Secer u prahu pomesati sa limunovim sokom i toplom vodom, pa viljudkom umutiti, kako bi se dobila glatka
glazura.

KaSikom glazuru rasporediti preko ohlaenog kuglofa.

Savet



