Srneci paprikas
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Sastojci

Potrebno je:

1 kg smetine

1 kg krompira

300 g junetine

300 g dimljene dlanine
200 g pecurki

100 g ulja

2 dl belog vina

1 glavicacmog luka
1 vezazeleni
lovorov list

persun

aleva paprika

malo soli

biber

Priprema

Meso bez kostiju i slaninu iseci na sitne kocke. Na ulju proprZiti isecen crni luk da bude staklast, zatim dodati
meso, slaninu i sitno isecenu zelen, posoliti, pobiberiti i dodati lovor list i natihoj vatri dinstati, uz povremeno
dolivanje pomalo tople vode.

Posle 25-30 minuta ume3ati na kocke isecen krompir, alevu papriku, vino i vode koliko je potrebno dajelo
ogrezne, pa bez meSanja kuvati joS oko 1 sat na umerenoj vatri.

Po potrebi, povremeno dolivati pomalo tople vode. Kada meso omeksa dodati iseckane pecurke i dinstati joS 10
minuta.



Umesto hleba, uz ovo jelo posluziti kuvan kacamak koji se u tanjiru preliva paprikasem.



