Kolac sa malinom i cokoladom

teZina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Zakolac:

3 Soljebrasna

1,5 Soljakakao

3 Soljekristal Secera

1,5 kaSicicasode bikarbone
1,5 kaSicicapraska za pecivo
1,5 kaSicicasoli

3jgeta

2 kasicicevanila ekstrakta

1,5 Soljapavlake

1/4 Zoljeulja

1 Soljacelih malina (smrznutih)
1,5 kasSicicabelog vinskog sirceta

ZaMalina krem:

e 3 50ljeSecerau prahu
¢ 2 Soljeneslanog putera
e 2 Soljesmrznutih malina

Priprema

Ptiprermimo sastojke.



Zakolac: Zagrejemo rernu na 175 stepeni C. Namastimo okrugli pleh, razmere 23 cm. 1zmeSamo brasno, kakao,
kristal Secer, sodu bikarbonu, prasak za pecivo i so zajedno u velikoj posudi. Dodajemo jaja, vanilu, pavlaku,
ulje, sircei 1 Solju tople vode. PomeSati sa drvenom kasikom dok testo bide glatko.

Ubacimo Solju celih malinai pazljivo umeSamo.

Sipajte testo u pripremljenu tepsiju i pecite, 35 do 40 minuta.

Ostavite kolac u tepsiji oko 20 minuta. |zvaditei ostavite nazici da se potpuno ohladi.

Zakrem od malina: Sipamo puter u Serpicu, dodamo maline i nalagnoj vatri meSamo.Onda dodamo Secer u
prahu i vrlo kratko joS kuvamo. Ostavimo da se ohladi, pa premazemo ohlaen kolac.

Premazemo kolac, ukrasimo malinama vrh, pa ostavimo u frizideru 2 sataili preko noci.

Savet

Zamene je kombinacijamaline i okolade savrsen brak sastojaka. Obino u sezoni zamrznemo visak voa, pa ga
koristimo zimi. To je bio slugj i saovom malinom.Onaje moraladaizaeiz frizai da obraduje jednog druga koji
jeimao roendan, a okoladai malinaje njegov omiljeni kola.



