Sarene pihtije sa jogurtom

Sastojci

Potrebno je:

11 jogurta

200 g majoneza

5 kesica zelatina

200 g Sunke

150 g kackavalja

4 kisela krastavca

3 kuvanajgeta

2 pecene crvene paprike

Priprema

Jogurt zagrejati naringli (nesmije da provri). Rastopiti Zelatin u malo vode i dodati u jogurt koji se zagrevai sve
to me&ati. Skloniti saringle pa dodati majonez.

Smesu izruciti u nakvaden sud dubine 10-ak cm. Sunku iseckati na komade pa potapati u smesu. Potom ubaciti
kackavalj iseckan na komade i krastavce u kolutovima. Zatim dodati na kolutove isecenajgjai nakrau na
komade igecene paprike.

Staviti u frizider da se stegne.



