Mramorni rum kuglof

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

1 caSajogurta

1 caSaSecera

2 caSebrasna

1/2 caSeulja

2jgjeta

3 kasikekakaoa

2 kasiciceekstrakta ruma
1 kesicapraska za pecivo

Priprema

Penasto umuititi jgjai Secer, uto dodati ulje, zatim brasno u koje ste dodali praSak za pecivo. Na kraju dodati
jogurt. Dobijenu masu podeliti na dva jednaka dela, pa u drugu polovinu umeSati kakao i rum.

U kuglof podmazan margarinom kasikom sipati naizmenicno tamnu i svetlu masu praveci Sare. Kolac peci 30
minuta natemperaturi od 180 stepeni. Prohladiti, pa seci na parcice.

Savet



