Sareni kolac (4)
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tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zatesto:

e 8jga

32 kasSikeSecera

32 kaSikeulja

32 kasikgogurta

32 kasike brasna

2 kesicepraska za pecivo
5 kasSikakakaoa

Priprema

Odvojiti belanca od Zumanacai umutiti u cvrst Sam, pa dodati Secer. Kada se Secer rastopi dodati Zumanca,
neprestano mutiti mikserom, pa dodati jogurt, ulje, smanjiti nanajmanju brzinu pa dodati braSno pomeSano sa
pecivom i gediniti. Gotovu masu podeliti nadva dela, pa u jedan umesati kakao. Podmazati pleh i naizmenicno
Sipati Zutu i braon masu. Peci u rerni zagrejanoj na 200 stepeni oko 30 minuta.

Pecen i ohlaen kolac seci na kocke ili stangle kako zelite.

Savet

Prijatno



