Starinski kolac sa visnjama (2)

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

5jga

1 caSajogurta

1,5 caSaSecera

1 casaulja

2 caSebrasna

1/2 kesicepraska za pecivo
300 gvidnji bez kostica

Zaposipanje:

e maloSecerau prahu

Priprema

Jaja umuititi sa Secerom dok se Secer ne otopi. Dodati jogurt, ulje, brasno i prasak za pecivo. Smjesu dobro
gediniti, pa polovinu sipati u tepsiju i peci na 200 stepeni 3-4 minuta. Kada se malo pocne peci poreati visnjei
preliti ostatak smjese i peci nekih 15-20 minuta dok se ne ispece.

Vruc kolac posuti Secerom u prahu.

Savet



Koristilasam aSe od 200 ml. Kola je bolji kada prenoi pa upije Seer u prahu..bude soniji...



