Muske sSnicle
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tezina: srednje

za 4 osoba

vreme pripreme: 100 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1 kgsvinjske krtine
200 mlparadajz sosa
mal opersuna

2 kaSikebrasna

2 kaskegjvara

100 mlkecapa

5 cenabelog luka

1 kasikameSavine zacina
150 mlcrnog vina
ulje (zaprzenje)

so

mleveni crni biber

Priprema

PerSun i beli luk sitno isecite. Meso isecite na Snicle, rastanjite ih, posolite, pobiberite i isprzite na zagrejanom
ulju. Kada se isprze sa obe strane stavite ih natanjir.

Na preostaloj masnoci isprzite brasno, promeSajte, a kada dobije zlatnu boju...

...dodajte iseceni beli luk, kecap, paradajz sos, vino, gjvar i isecen persun. Sipajte 250 ml vode, posolite,
pobiberite, nanesite meSavinu zacinai promesajte.



Polovinu sosa stavite u vatrostalnu posudu, na njega poregjte Snicle.

Dodajte preostali sos.

Prekriijte aluminijumskom folijom i pecite 60 minuta na 200 stepeni. Kada su gotove servirgjte ih uz pomfrit ili
drugi prilog po z€lji i sluzite.
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