Marinirani teleci mozak

Sastojci

Potrebno je:

2 telecamozga
4 jgjeta

4 kasike ulja

1 glavicacrnog luka
1 casasirceta
1limun

5 zrna bibera

2 listalorbera
1 kaSika Secera
persunov list
mleveni biber
so

Priprema

U lonac sipati polalitravode, dodati cadu sirceta, glavicu isecenog crnog luka, 2 listalorbera, struganu koru od
dobro opranog limuna, malo bibera, soli i mozak ociScen od kozica, paobariti. Kada provri kuvati jos oko 15
minuta. Potom skinuti sa Sporetai osgaviti da se mozak ohladi u istoj vodi u kojoj se bario. Ohlaen mozak iseci
na komade, staviti ga na stakleni sud u vidu piramidei preliti.

Preliv - u dublji sud staviti 4 kuvana Zzumanceta, propasirati ih, dodati 4 kaSike ulja, sok od jednog limuna, malo
sitno senkanog perSunai kasiku sitnog Secera. Sve dobro umutiti, posoliti, pobiberiti i preliti preko mozga.



