oko-kikiriki kolac

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zabiskvit:

250 gbrasna

150 gSecera

100 miulja

150 mimlijeka

3jgjeta

1 kesicepraska za pecivo

1 kesicavanilin Secer

1 prstohvatsoli

150 gkikirikija

4 redacokolade za kuvanje

Zapréliv:

e 100 mimlijeka
¢ 4-5 Stanglicokolade za kuvanje
¢ 1 komadicputera

Priprema

U vecu posudu prosgjati bradno i praSak za pecivo i kaSiku kakaoa (ja dodala neskvik, jer mi nestalo obicnog).



Jaja ulupati mikserom sa Secerom i vanil Secer i dodati malo soli. Kad se dobro ulupa, dodati uljei mlijeko,
izmiksati te polako dodati brasno i dobro izmjeSati.

Dodati igjeckan kikiriki i igeckanu cokoladu i izmjeSajte da se fino rasporedi.

Izlijte u kalup velicine 26 (moze i veci) te pecite na 180 C oko 20-25 minuta. Ngjbolje provjeriti cackalicom dali
je peceno.

Istopiti cokoladu samlijekom i dodati malo putera, te preliti preko kolacai ostaviti da se dobro stegne. Ja sam
pre nakvasila kolac mlijekom, pa onda prelila cokoladom da bude malo socniji.

Savet

Jelo mi se nesto datko, a ove sastojke sam imala u kui pa nastade ovaj kola. Posto nisam imala slatku paviaku,
okoladu sam rastopila sa mlijekom. Mislim da bi sa pavlakom bio preliv puno bolji. Ko voli slae moZe dodati
viSe Seera, ako ne voli moze smanjiti Seer. Uglavnom mozZe se recept modifikovati prema zeljama.



