
Burgeri sa koprom i senfom

Sastojci

Potrebno je:

700 gsvinjskog mlevenog mesa
2 kašikesitno seckanog kopra
2 kašikesenfa
1 glavicacrnog luka
2 cenabelog luka
1 jaje
300 gmlevenog juneceg mesa
so
biber

Priprema

Luk sitno iseckati kao i beli luk i kopar. Dodati mlevenom mesu, jaje i sve dobro izmešati. Ostaviti smesu sat 
vremena u frižideru. Peci na teflonskom tiganju dok ne porumeni sa obe strane.

Savet

Služiti uz priloge po želji i salatu. Preukusno je ...

težina: lako

za: 5 osoba

vreme pripreme: 30 min


