SavrSene grilijas oblatne

tezina: lako

za: 15 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

8Zumanaca

200 gSecera

250 gmargarina/putera
1 kaSkavode

150 glednika

200 g Secera

1,5 listoblatne

2 kesicevanilin Secera

Priprema

Umutiti Zumanca, Secer, vanil Secer, vodu i skuvati na pari u gustu kremu. Jato radim malo drugacijei brze,
umutim smesu mkserom kratko i na najjace ubacim u staklenu dublju ciniju u mikrotalasnu. Kuvam zumanca 2-
3 minuta uz cesto mesanje, vodite racuna da vam se ne ispeku jaja. Dakle tokom kuvanja u mikrotalasnoj ceSce
otvarajte vratai meSajte smesu odnosno kremu. Otopiti Secer u karamel i umeSati prethodno prepecene leSnike.
Razliti smesu na pek papir i ostaviti da se ohladi. Rukamaizdrobiti komadice i samleti u coperu na ngjsitnije. U
hladnu kremu dodati umucen margarin i grilijas. Filovati jedan list oblatne, pa preseci na pola. Duplirati oblatnu
i iseci joSjedno parce zavrh. Stisnuti teretom i sacekati momenat za uzivanje....
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