Brz visnja-jagoda kolac
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-

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zakoru:

3jga

2 kafene 3oljiceSecera

2 kafene Soljicebrasna

1 kafena Soljicaulja

1 kasicicapraska za pecivo

Zaprelivanjekore:

¢ 2 kafene Soljemleka

Vocni fil:

300 gjagoda

300 gviSanja

2 kesicepudinga od vanile
50 gmargarina

2 vece Soljevode

6 kaSikasecera



Zadekoraciju:

e 200 gslaga
e 150 mlkisele vode

Priprema

Odvojiti belanca umutiti sa Secerom, pa dodati Zumanca da se gedini i neprekidno muititi, dodati ulje, brasno i
prasak za pecivo. Peci na 180 stepeni oko 20 minuta.

U Serpu staviti visnjei jagode, dodati vodu, Secer pa pustiti da provri. Kada provri dodati razmuceni puding i
skuvati da se lepo zgusne. U vruc fil dodati margarin promeSati da se rastopi i ostaviti se skroz ohladi.

Pecenu koru preliti odmah hladnim mlekom.
Kada sefil ohladio sipati preko korei staviti u frizider da se stegne.
Slag umutiti sa kiselom vodom i staviti preko fila

Hladan kolac seci nakockei sluziti. Prijatno.

Savet

Ja sam Koristila zamrznuto voe, jer imam u zamrzivau pa je red da seiskoristi! Ja sam htela sa vSsnjama, a deca
sa jagodama, pa sam stavila obe kombinacijei divan je ukus!



