Pilece pljeskavice (2)

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zapljeskavice:

16 komadapilecih cevapa
2 glavicecrvenog luka
ljge

1 kaSikabrasna

3-4 kaSikeprezli

1 Soljicamineralne vode
po potrebisuhog zacina

1 kaSicicaorigana

1 kaSicicasuhog bosiljka
1/2 kaSicicebibera

1/2 kaSicicekari zacina
1/3 kasSicicesode bikarbone

Zapohovanje:

e ljge
e 1 kasSkabrasna
e po potrebiprezle

Priprema

Luk sitno igeckati, dodati jgje i odmrznute cevape paizmijesati rukom kako bi se cevapi gedinili salukom.
Dodati sve navedene sastojke, pa dobro pomijesati sve zajedno. Ako je smjesarijetka dodati joS malo prezle.
Trebabiti tolike gustine kako se mogu oblikovati pljeskavice. Ja sam koristila kaSiku za sladoled pa vadila



pljeskavicei oblikovalaih.

Umuititi jgje i brasno pa oblikovane pljeskavice utopiti u tu smjesu, zatim u prezlu. Prziti na zagrijanom ulju dok
ne porumene.

Savet

Brze, aveoma ukusne pljeskavice. Neete se pokajati ako ih budete pravili... :-)



