Pita sa Sampinjonima i krompirom

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gkora

300 gpraziluka

300 gkrompira

300 gSampinjona

2 kasSikekisele vode
3 kasikeulja
malosoli
malobibera

Priprema

Praziluk sitno iseckati i uprZiti na ulju. Sampinjone sitno iseckati, paih dodati praziluku i kratko prodinstati.
Krompir oljustiti i izrendati. Sastaviti praziluk, krompir i Sampinjone. Dodati so, biber, uljei kiselu vodu i dobro
sveizmesati. Sloziti 3 kore jednu preko druge, rasporediti smesu po trecoj kori, uviti u rolat i staviti u plehi
tako dok se ne utrod sav materijal. Premazati ih samalo ulja. Peci na 200 stepeni oko 20 minuta dok ne
porumene.

Vruce rolne seci na manje komade (valjke), pasluziti.

Savet



