Riblja corba sa morskom ribom

tezina: srednje
za 4 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

2 velike glavicecrnog luka
4 maleSargarepe

4 cenabelog luka
3-4paradajza bez koze

1 velikabela pargarepa

4 lovorovalista

500 mlpasiranog paradajza
po zeljisuvi biljni zacin

po Zeljibiberau zrnu

po Zeljicili paprike

150 glososa

150 g odlica

1 velikaglavalosisa

150 gsitneribe

Priprema

Iseckati sitno paradajz, luk, beli luk. Izrendati Sargarepu belu i obicnu. Sve to prodinstati na ulju jedno 10
minuta uz meSanje da ne zagori. Zatim u gazu staviti glavu lososai sitnu ribu, pa dobro vezati. Da ne mogu da
ispadnu. Staviti u Serpu sapovrcem i naliti 3 velike caSe (od 3 dl) vode, smanjiti vatru dakrckai kuvati sat i po.
Dodavati po casu vode ako ispari. Zaciniti po Zelji. Posle sat i po izvadimo ribu u cediljku i pritisnemo malo
ribu u gazi daizae svatecnost. Zatim uzmemo Stapni mixer i izmiksamo dobro corbu. Ja je posle toga lepo
procedim kriz cediljku. Dobicete divnu gustu corbu. Zatim dodam tecni paradajz. Kad prokuvaiskljucimii
dodam ribu iseckanu ka krupne kocke. Bon apetit!



Savet

Serpajeod 31.



