Patlidzan sa mesom i makaronama

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

2 srednja patlidzana

1 caSaisecene na kockice Sangarepa
1 caSagraska

1 caSakukuruza

400 gmlevenog mesa

1 glavicacrnog luka

100 misoka od paradajza
ljge

100 gtestenine

1 kaSikalista perSuna

2 kaSikeparmezana

so

biber

umbir

Priprema

Grasak, kukuruz i isecenu Sangarepu kuvati u slanoj vodi dok ne omekSaju. Staviti testeninu da se kuva u slanoj
vodi dok ne omeksSa. Iseckati sitno luk pa pomeSati sa mlevenim mesom, jajetom, parmezanom, umbirom i
persunom. Kad je povrce omekSalo pomesati sa mlevenim mesom, testeninom, paradajzom pa podliti i
pobiberiti.

Patlidzan iseci natanke trake i poreati po dnu posude i po ivicama posude, tako da nam trecina ostane za
prekrivanje. MeSavinom od mesai povrca napuniti kalup, prekriven patlidZzanom, i preko mesa poreati ostatak



patlidzana. Peci u zagrejanoj rerni 30 minuta na 200 stepeni.

Savet



